
 
Une étape du concours au Lycée Escoffier 
Jeudi 15 février 2018 

 
Le Silver fourchette tour a investi le Lyce e en cette apre s-midi du jeudi 15 fe vrier. 
 
Au programme : 
 un concours de cuisine destine  a  des chefs de cuisine d’e tablissement accueillant des seniors  
 des ateliers de de couverte gastronomique afin de faire patienter les supportrices et supporters des e quipes en lice en attendant la proclamation 

des re sultats 
 

Deux chefs aux commandes des e quipes : C. SENECHAL de l’EHPAD de 
Grasse et J-P BORDONARO de l’e tablissement Korian Sorgentino de 
Nice. 

Ces deux chefs e taient e paule s de volontaires gastronomes (membre du 
personnel de diffe rents e tablissements) et d’e le ves de notre Lyce e. 

De s 14 heures, nos deux chefs de couvraient les cuisines et de marraient 
leurs pre parations sous l’œil attentif du Chef L. PASSE-COUTRIN 
(membre des Cuisiniers de la Re publique Française) et J-L GUIDO 
(professeur du lyce e). 

Pendant l’e preuve, les supportrices et supporters e taient nombreux 
pour encourager leur champion mais des animations leur e taient pro-
pose s afin de rendre l’attente des re sultats moins insupportable. 

Des e le ves de 1e re Bac Professionnel encadre es par Mme ROSSI 
(professeur de service et commercialisation) proposaient des de mons-
trations de cre pes flambe es, pommes flambe es au Calvados, smoothies 
et cocktails sans alcool pour re galer les papilles et pour le travail de 

l’esprit des quizz sur la reconnaissance des fromages. 

 

Un vrai moment de convivialite  et  
d’e changes interge ne rationnels. 

 

 

 

 

 

17 heures la tension monte, le jury de gustation est en place. Sous la pre sidence de C. DUFAU 
(chef e toile  des Bacchanales a  Vence), re sidents, die te ticienne et candides, le jury de gustation a  
la lourde charge d’e valuer les assiettes : cafe  gourmand de la mer (cappucino de poisson, taglia-
telles de Granny Smith et noix de St Jacques en ratatouille), œuf au plat outre oce an (do me de 
mangue sur une meringue), saumon de la mer a  la rivie re et duoo de le gumes cuits de deux ma-
nie res, panna cotta aux fruits de la passion, groseilles et myrtille de noix de pe can carame lise es. 

 

 

 

 

Apre s la de gustation et la de libe ration du Jury, l’annonce des 
re sultats . 

Les deux concurrents sont qualilfie s mais un seul gagnant a  1 
point du second. 

C. SENECHAL avec ses saveurs maritimes a remporte  la par-
tie. 

Encore une fois les e quipes du lyce e ont fait preuve de professionnalisme et de montre  leurs compe tences en ajoutant a  ces e changes interge ne ration-
nels une touche de convivialite  et d’humanite . 

Merci a  tous les acteurs de cette journe e. 

 

 


